
皆さんと一緒に開発した細切りこんにゃくも来年には20周年を迎えます。サラダにも使えるように
見た目にもこだわり、多くの方から手軽に使えると好評をいただいています。昔ながらの缶蒸製法は
手間も時間もかかりますが、その分出来上がりには自信があります。細切りこんにゃく含め小澤商店
のこんにゃくをぜひ一度お試しください！

原料を水に浸けて２時間置いたあとよく
練る。よく練られて空気を含んだこん
にゃくは、味がしっかりと染み込みます！

ほかにも
こんな
商品が！

大正創業。長良川のほとりにて、昔ながらのこだわりの製法を
受け継ぎこんにゃくを作り続けています。

専用の型によく練ったこん
にゃくの素を流し入れる。

専用の機械で太さ4mm、長さ4cmに
カット。袋詰めし、金属探知機で異物
確認を行ってから出荷！

　  180g蔵
本体価格 148円
税込価格 159円
次回予定 10月3週

生芋小玉蒟蒻 
　  230g蔵

本体価格 108円
税込価格 116円
次回予定 11月2週

板こんにゃく

細切りこんにゃくは製造の過程で
何度もアク抜きされるためその
まま使用できますが、調理の際に
ひと手間加えるとさらに美味しく
食べられます！

耐熱容器にこんにゃくと水を入れ、
ラップなしで３～４分加熱。

炒め物なら塩で、煮物なら砂糖で
もんでおく。そのまま調理に！

《小澤さんおすすめのレシピ》

こんにゃくの梅マヨネーズ和え

便利な細切り
こんにゃく…………1 袋

ツナ缶……………70ｇ
きゅうり……………適量
梅肉……梅干し2～3 粒
マヨネーズ……大さじ2

小澤商店さんの
Instagram も要チェック！

DEKO 編集者M
のお気に入りは
糸こんにゃくの
製造動画！

製 造 工 場 に 潜 入 ！

方法❶ レンジでチン！

方法❷ 塩または砂糖でもむ
材料 作り方

①水洗いしたこんにゃくに水を
入れ、レンジで3～4 分加熱。

②きゅうりを千切りに。梅干しは種
　を除いて練る。
③水気を切って冷ましたこんにゃく
に、ツナ、きゅうり、梅肉、マヨ
ネーズを和えて完成！

美味しく食べるため
に

たくさんのこんにゃくレシピや
こんにゃく作りの動画があります。

ハート型のこんにゃくが
入っているかも！？

弾力があり味染みの良い
こんにゃく！

練った原料 型に流し込む カット

一日後

さっぱりして
美味しい！
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