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今月の特集Special  Feature

こだわり❶ こだわり❷ こだわり❸

スギヨと能登半島地震

株式会社スギヨ（本社・北陸工場）
石川県七尾市西三階町10号4-1

スギヨは江戸時代に創業し、明治時代に
ちくわの製造を始めました。戦後の食品
三大発明と称賛される「かに風味かまぼこ」
を世界で初めて販売したことでも知られて
います。

令和6年の元日、石川県能登半島でマグニチュー
ド7.6の大地震が発生しました。スギヨも被災し、
工場は操業停止に。その後、従業員一丸となって
努力を重ね、生産再開にこぎつけました。しかし、
高齢化や人口流出、さらに9月の豪雨もあり、能
登全体の復興は進んでいないのが現状です。

焼きちくわへのこだわり

原材料のすり身
東海地方のちくわは、もっちりと弾
力ある歯ごたえが特徴。「　　　焼
きちくわ」は、昔から愛されてきたち
くわを求める声に応えて誕生したオ
リジナル商品です。

岐阜で好まれるちくわ
魚を原料とするちくわは、アミノ酸を
含む良質なたんぱく質の宝庫です。4
本入り焼きちくわに含まれるたんぱく
質は11.6ｇ、また脂質は1ｇ以下で、脂
質の摂取量やカロリーが気になる方に
もおすすめです。

高たんぱく・低脂質

そのままはもちろん、さまざまな料理の食材としても重宝されるちくわ。
今回は、ちくわ大好きな組合員がレポーターとなり、能登半島七尾市の
スギヨ北陸工場を訪問しました。ロングセラー商品「　　　焼きちくわ」
のおいしさの秘密をたっぷり紹介します。　

◀地震発生時の様子やこれまでの
　取り組みが紹介されました。

焼きちくわ  

＼組合員レポーター企画！／

食べて応援！

一般的にちくわの原料のすり身には、保水
性や弾力性を高めるために「リン酸塩
（Na）」を加えています。リン酸塩はミネラル
のひとつで、体内にも含まれていますが、摂
取しすぎるとカルシウムの吸収を妨げるこ
とも。「　　　焼きちくわ」はリン酸塩無添
加の特別注文すり身を使用しています。

スギヨってどんな会社？ 今回の見学先はココ

▲組合員レポーターとスギヨの皆さん
〔前列左から〕大村さん（組合員）、水谷さん（組合員）、
　　　　　　川地さん（組合員）、田畑さん
〔後列左から〕水越さん、播戸さん、
　　　　　　荢坪さん、上田さん、中井さん

石川県

商品の利用を通じてスギヨさんを応援しましょう！ オー!!

スギヨ
おすすめ
商品

「今まで食べたカニカマの中で
いちばんおいしい！」の声も。

02DEKO.2024.11

板状の魚のすり身（すけそう
だら）を細かく砕き、調味料を
投入してペースト状に。

❶ 原材料の管理

すり身が次々と金属の串
に巻かれ、回転しながら
じっくりと焼き上げる。

❷成型・加熱（焼成）・冷却

▲きつね色の焦げ目がついたら
　串を抜いてすぐに冷却。

異物が混入していない
かを厳重にチェック!
新鮮でおいしいちくわを
お届け。

❸検品・出荷

工場内は暑く40度
近くになることも！

市内で、屋根がブルーシートでおおわれ
たお家をたくさん見かけ、復興まで時間が
必要だと思いました。
焼きちくわは、リン酸塩無添加や弾力の
ある食感など、組合員の要望で作り続けて
くださっていることを初めて知りました。
もっちりとした食感のちくわが全国共通
だと思っていたので、地域に
よって異なることを知って
びっくりしました。

＼感想を聞いてみました！／
昔から母がこだわって生協で購入し続
けている理由を、自分の目で確かめる
ことができ、信頼度がこれまで以上に
高くなりました。地震後に工場が稼働
できるまでは本当に大変だったと思い
ます。能登で作られる商品を利用する
ことで復興の応援につ
ながればうれしいです。

水が使えるようになるまで数か月も
かかったとお聞きし、大変さを実感し
ました。私にとってちくわは身近な存在
です。商品へのこだわりが理解でき、
もっと焼きちくわが好きになりました。
これから焼きちくわを食べるたびに
今回の経験を思い出せ
るほど貴重な時間を過
ごせました。

川地 純子さん
かわち じゅんこ

水谷  淳さん
みずたにあつみ

大村 桂子さん
おおむら けいこ

組合員の感想

スギヨからの
メッセージ

本体価格 148円
税込価格 159円
次回予定 11月2週

焼きちくわ
96g（4本）

できたての商品をパクリ。
思わず「おいしい～♪」

工場見学へGo！

行ってきます!!

蔵

本体価格 218円
税込価格 235円
次回予定 11月2週

かに風味かまぼこ
ツインサラダ
90g

蔵

本体価格 298円
税込価格 321円
次回予定 11月3週

甘さをひかえた
伊達巻
（和三盆糖使用）

蔵

本体価格 168円
税込価格 181円
次回予定 11月2週

やきちくわ（肉厚タイプ）
120g（3本）

蔵

▲製品ごとに色分けして管理。

アレルゲン
（特定原材料等）

不使用！

「　　 焼きちくわ」をご愛顧いただきありがとうございます。リン酸塩無添加のすり身は、かたくなりやすく
扱いには細心の注意が必要です。季節によっても違いが出るので、職人の技術で焼き具合や弾力を調整し、
いつでもおいしいちくわに仕上げています。2022年、お客様の健康を考え減塩しました。減塩とおいしさを
両立させるのは簡単ではありませんが、開発部門の試行錯誤の結果、皆さまにおいしく健康に配慮したちくわ
をお届けできていたら幸いです。

11月4週までくらし応援企画対象商品


